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A importancia da seguranca alimentar tem vindo a ganhar maior énfase nas sociedades actuais, tanto da parte
dos consumidores como das industrias alimentares.

Tendo em consideracdo a expansio vivida pelo sector do vending e sendo Espanha uma poténcia europeia nes-
te sector, revelou-se de grande interesse a realizacio de um estudo cujo objectivo se centrou em avaliar o estado
higiénico-sanitario das maquinas de vending localizadas em distintas zonas da ilha de Gran Canaria, Espanha,
incluindo todas as maquinas de vending presentes no campus universitdrio.

Para levar a cabo o presente trabalho, foi desenhado um modelo de sistema de avaliagio de higiene especifico
para os diferentes tipos de maquinas de vending, bem como para a avaliacio dos manipuladores de alimentos
responsaveis pelo transporte e reposicio de alimentos nas mdquinas de vending. Em paralelo também foi
elaborado um modelo de check-list para complementar a avaliacio higiénico-sanitaria de cada tipo de maquina
de vending.

Do total de mdquinas de vending avaliadas (n = 338), 96% superou os limites estabelecidos em termos higi-
énico-sanitarios segundo o modelo de sistema de avaliagio de higiene. Relativamente aos manipuladores de
alimentos responsaveis pelo transporte e reposicdo de alimentos, o sistema de avaliacio de higiene aplicado
demonstrou que nos apartados referentes a localizagio das maquinas e pessoal responsavel pela reposicio/
transporte de alimentos, a pontuacio obtida foi elevada, correspondendo as medianas respectivamente a 17
pontos (num total de 20) e a 35,5 pontos (num total de 40). No entanto, ndo se verificou uma correlagio esta-
tisticamente significativa entre o estado higiénico-sanitdrio das maquinas e a avaliagio dos manipuladores de
alimentos (p > 0,05).

0 modelo de avaliagio tipo check-list revelou um elevado estado higiénico-sanitario de todo o tipo de maqui-
nas de vending avaliadas, sendo as maquinas de vending de bebidas quentes as melhores pontuadas nos seus
aspectos especificos.
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