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Simuladores a utilizar
Nimero
de Denominagao dos géneros alimenticios
referéncia A B C D
08.04 Leveduras e substdncias fermentantes:
A — Em pasta. (a) X (a) X
B — Secas.
08.05 Sal de cozinha.
08.06 Molhos:
A — Que ndo apresentam matérias gordas a superficie. (@) X (@) X
B — Maionese, molhos derivados da maionese, creme para salada e (@) X (@) X X/3
outros molhos emulsionados (emulsao do tipo 6leo em dgua).
C — Molho contendo 6leo e dgua que formam duas camadas distintas. (a) X (a) X X
08.07 Mostardas (com exclusdo das mostardas em p6 da posigao 08.17). (@) X (@) X (***) X/3
08.08 Sandes, tostas e outras contendo todas as espécies de alimentos:
A — Que apresentam matérias gordas a superficie. X/5
B — Outras.
08.09 Gelados. X
08.10 Alimentos secos:
A — Que apresentam matérias gordas a superficie. X/5
B — Outros.
08.11 Alimentos congelados ou ultracongelados.
08.12 Extractos concentrados de teor alcool de 5 % vol. ou mais. X X
08.13 Cacau:
A — Cacau em po. (***) X/5
B — Cacau em pasta. (***) X/3
08.14 Café, mesmo torrado ou descafeinado ou soldvel, sucedanecos de café em
granulado ou em poé.
08.15 Extractos de café liquido. X
08.16 Plantas aromaticas e outras plantas: camomila, malva, menta, cha, tilia e
outras.
08.17 Especiarias e condimentos no estado natural: canela, cravinho, mostarda em
po, pimenta, baunilha, agafrao e outros.

(*) Este ensaio ¢ efectuado unicamento nos casos em que o pH seja inferior ou igual a 4,5.

(**) Este ensaio pode ser efectuado, no caso de liquidos ou de bebidas de teor alcodlico superior a 15% vol., com etanol em solugio aquosa de concentracio andloga.
(***) Se for possivel, por um ensaio apropriado, demonstrar que nao se estabelece nenhum «contacto gordo» com a matéria plastica, o ensaio com o simulador D pode ser omitido.

Decreto-Lei n.° 124/2001
de 17 de Abril

O Decreto-Lei n.° 53/89, de 22 de Fevereiro, esta-
beleceu as regras sobre as caracteristicas, acondiciona-
mento e rotulagem do café, dos sucedaneos de café,
seus extractos e respectivas misturas, tendo adoptado
na ordem juridica nacional, entre outras directivas, a
Directiva n.° 77/436/CEE, do Conselho, de 27 de Junho,
relativa a aproximacao das legislacoes dos Estados mem-
bros respeitantes aos extractos de café e aos extractos
de chicoria.

Criaram-se, entao, as condi¢oes para que os referidos
produtos, designadamente os extractos de café e os
extractos de chicoria, pudessem circular livremente na
Comunidade, dentro do espirito de uma concorréncia
leal, o que nao se verificava até entdo, por existirem
diferengas nas legislacoes nacionais dos vérios Estados
membros.

Entretanto, foi adoptada a Directiva n.° 1999/4/CE,
do Parlamento Europeu e do Conselho, de 22 de Feve-
reiro, relativa aos extractos de café e aos extractos de
chicoria, que ora se transpde para a ordem juridica
nacional, adopgao esta que implica a revogagao de algu-
mas das disposi¢coes do Decreto-Lei n.° 53/89, de 22

de Fevereiro, e a sua adaptagdo as novas exigéncias
da legislagdo comunitaria aplicavel aos géneros alimen-
ticios, nomeadamente a relativa a rotulagem e aos méto-
dos de anélise.

Assim:

Nos termos da alinea a) do n.° 1 do artigo 198.° da
Constituicao, o Governo decreta o seguinte:

Artigo 1.°
Ambito
O presente diploma aplica-se aos extractos de café

e aos extractos de chicéria, ficando excluido do seu
campo de aplicagao o «café torrefacto soltvel».

Artigo 2.°

Denominacées e definicoes
Para efeitos do presente diploma, entende-se por:

a) «Extracto de café», «extracto de café soltivel»,
«café solivel» ou «café instantdneo» — os pro-
dutos concentrados obtidos por extrac¢io a par-
tir de graos de café torrados, utilizando uni-
camente agua como agente de extraccdo e
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excluindo todos os processos de hidrélise por
adicao de acidos ou de bases:

i) O extracto de café s6 pode conter o
seguinte: os componentes solaveis e aro-
maticos do café, as substancias insoluveis
tecnologicamente inevitaveis e os 6leos
insoliveis provenientes do café;

b) «Chicéria» — as raizes de Chichorium intybus
L., nao utilizadas na producao de endivias (chi-
coria witloof), habitualmente destinadas a pre-
paragdo de bebidas, convenientemente limpas
para posterior secagem e torrefaccao;

c¢) «Extracto de chicéria», «chicéria solivel» ou
«chicoria instantanea» — os produtos concen-
trados obtidos por extraccdo a partir de chicoria
torrada, utilizando unicamente agua como
agente de extraccdo e excluindo todos os pro-
cessos de hidrdlise por adigdo de acidos ou de
bases.

Artigo 3.°
Matérias-primas

1 — No fabrico do extracto de café apenas é permitido
utilizar como matéria-prima o café¢ verde proveniente
de frutos saos e maduros, correctamente preparado, des-
cascado e desprovido do tegumento exterior, em bom
estado de conservacdo e de sanidade, com cor prépria
e cheiro normal.

2 — No fabrico do extracto de chicdria apenas € per-
mitido utilizar como matéria-prima a raiz das variedades
cultivadas de chicdria, devidamente limpa, seca, em bom
estado de conservagdo e com caracteristicas proprias
para o consumo humano.

Artigo 4.°

Caracteristicas dos extractos de café

1 — O teor de matéria seca proveniente do café deve
ser:

a) No extracto de café: de, pelo menos, 95 % em

massa;

b) No extracto de café em pasta: de 70 % a 85 %
em massa;

c) No extracto de café liquido: de 15 % a 55 %
em massa.

2 — Os extractos de café no estado sélido ou em pasta
nao podem conter substancias que ndo tenham sido
extraidas do café.

3 — Os extractos de café liquidos podem conter agu-
cares alimentares, torrados ou nao, desde que estes nao
representem mais de 12 % em massa.

Artigo 5.°

Caracteristicas dos extractos de chicéria

1 — O teor de matéria seca proveniente da chicdria
deve ser:

a) No extracto de chicdria: de, pelo menos, 95 %
em massa;

b) No extracto de chicoria em pasta: de 70 % a
85 % em massa;

c¢) No extracto de chicoria liquida: de 25 % a 55 %
em massa.

2 — Nos extractos de chicdria no estado sélido ou
em pasta, as substincias nio extraidas da chicéria ndo
podem representar mais de 1 % em massa.

3 — Os extractos de chicéria liquida podem conter
aglcares alimentares, torrados ou ndo, desde que estes
nao representem mais de 35 % em massa.

Artigo 6.°

Rotulagem

1 — A rotulagem dos produtos abrangidos pelo pre-
sente diploma obedece ao disposto na legislacdo em
vigor sobre rotulagem dos géneros alimenticios, obser-
vando-se ainda o seguinte:

a) As denominacOes previstas no artigo 2.° sao
completadas, consoante o caso, com:

i) «Em pasta» ou «sob forma de pasta»; ou
i) «Liquido» ou «sob forma liquida»;

b) As referidas denominagdes sdo completadas
pelo qualificativo «concentrado»:

i) No extracto de café liquido, quando o
teor de matéria seca proveniente do café
exceder 25 % em massa;

if) No extracto de chicoéria liquido, quando
o teor de matéria seca proveniente da
chicoéria exceder 45 % em massa;

¢) No extracto de café, extracto de café solavel,
café soluvel e café instantaneo cujos teores de
cafeina anidra nao excedam os 0,3 %, em massa,
da matéria seca proveniente do café, a indicagao
«descafeinado» deve figurar na rotulagem e
fazer parte do mesmo campo visual da deno-
minacdo de venda;

d) No extracto de café liquido e no extracto de
chicoria liquido devem figurar na rotulagem, no
mesmo campo visual da denominagao de venda,
0s termos «com . . .» ou «conservado com . . .»
ou «com adi¢ao de .. .» ou «torrado com .. .»,
acompanhados da denominacéo do tipo de agu-
car ou agucares utilizados;

e) No extracto de café em pasta, extracto de café
liquido, extracto de chicdria em pasta e extracto
de chicéria liquido devem figurar na rotulagem,
respectivamente, o teor minimo de matéria seca
proveniente do café e da chicdria, ambos expres-
sos em percentagem massica do produto acabado.

Artigo 7.°

Métodos de analise

1 — Para efeitos de verificagao das caracteristicas dos
extractos de café e de chicoria, devem ser utilizados
os métodos de preparagao de amostra e de andlise defi-
nidos nas normas portuguesas.

2 — Na auséncia de norma portuguesa aplicavel, os
métodos a utilizar serdo indicados pela Direcgao-Geral
de Fiscalizagdo e Controlo da Qualidade Alimentar
(DGFCQA).
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Artigo 8.°

Aditivos

Os aditivos admissiveis no fabrico dos extractos de
café e de chicoria sdo aqueles que se encontram fixados
na legislacdo relativa aos aditivos alimentares.

Artigo 9.°

Acondicionamento

O material em contacto com os géneros alimenticios
abrangidos pelo presente diploma deve ser inerte, in6-
cuo e impermedvel em relacdo ao conteddo, garantir
uma adequada conservacdo das suas caracteristicas orga-
nolépticas e estar de acordo com a legislagao especifica
que lhe € aplicavel.

Artigo 10.°

Regime sancionatério

1 — Constitui contra-ordenacdo punivel com coima
no montante minimo de 200003 e no maximo de
750 000$ ou de 9 000 0003, consoante o agente da infrac-
¢ao seja pessoa singular ou colectiva:

a) A produgdo ou a comercializagdo do extracto
de café e do extracto de chicéria em violagao
do disposto nos artigos 3.°, 4.° ¢ 5.° do presente
diploma;

b) A falta, inexactidao ou deficiéncia de rotulagem
do extracto de café e do extracto de chicdria.

2 — A infraccao ao disposto no n.° 1 do artigo 9.°
constitui contra-ordenacdo prevista e punida nos termos
do Decreto-Lei n.° 193/88, de 30 de Maio, e respectiva
regulamentacao.

3 — A tentativa e a negligéncia sdo puniveis.

4 — As contra-ordenacdes previstas nos numeros
anteriores aplica-se supletivamente o regime constante
do Decreto-Lei n.° 433/82, com as alteragoes que lhe
foram introduzidas pelos Decretos-Leis n.*® 356/89, de
17 de Outubro, e 244/95, de 14 de Setembro.

Artigo 11.°

Sancoes acessorias

Em fungado da gravidade da contra-ordenagao e da
culpa do agente, a autoridade competente pode deter-
minar, simultaneamente com a aplicacdo da coima, a
perda a favor do Estado de objectos pertencentes ao
agente utilizados na pratica da infrac¢ao.

Artigo 12.°

Entidades competentes

1 — Sem prejuizo das competéncias atribuidas por
lei a outras entidades, compete especialmente a
DGFCQA a fiscalizagdo do cumprimento das regras pre-
vistas no presente diploma.

2 — A entidade fiscalizadora que levantar o auto de
noticia, apds a instrucdo do competente processo por
contra-ordenacao, remete 0 mesmo ao director-geral da

DGFCQA, a quem compete a aplicagao de coima e
sangao acessoria, no ambito do presente diploma.

Artigo 13.°

Destino das coimas

O montante das coimas aplicadas pelas contra-orde-
nacoes previstas neste diploma sera afectado da seguinte
forma:

a) 10 % para a entidade que levantou o auto;
b) 10 % para a entidade que instruiu o processo;
¢) 20 % para a entidade que aplicou a coima;
d) 60 % para os cofres do Estado.

Artigo 14.°
Disposicao revogatoria

Sao revogadas as seguintes disposicoes do Decreto-
-Lein.® 53/89, de 22 de Fevereiro:

a) Alinea b) do artigo 2.°;

b) Alineas f), g), h), I), m) e n) do artigo 4.°;

c) Artigos 3.°,7.° e 8.°, no que respeita aos extrac-
tos de café e extractos de chicéria.

Artigo 15.°
Disposicio transitéria

1 — E proibida, a partir de 13 de Setembro de 2001,
a comercializacdo de produtos que nao estejam em con-
formidade com o presente diploma.

2 — E autorizada a comercializacido de produtos nao
conformes com o presente diploma, até ao esgotamento
das respectivas existéncias, desde que tenham sido rotu-
lados antes de 13 de Setembro de 2001, nos termos
do Decreto-Lei n.° 53/89, de 22 de Fevereiro.

Visto e aprovado em Conselho de Ministros de 15
de Fevereiro de 2001. — Anténio Manuel de Oliveira
Guterres — Guilherme d’Oliveira Martins — Joaquim
Augusto Nunes Pina Moura — Anténio Luis Santos
Costa — Mdrio Cristina de Sousa — Luis Manuel Capou-
las Santos.

Promulgado em 30 de Marco de 2001.

Publique-se.

O Presidente da Republica, JORGE SAMPAIO.

Referendado em 5 de Abril de 2001.

O Primeiro-Ministro, Antonio Manuel de Oliveira
Guterres.

MINISTERIO DA SAUDE

Decreto-Lei n.° 125/2001
de 17 de Abril
O Servico de Prevencido e Tratamento da Toxico-

dependéncia, abreviadamente SPTT, para a prossecugao
das suas atribuicoes, nas areas da prevencao, tratamento



